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MANTARLI SIRKELI TAVUK

Posta Gazetesi

4 adet pili¢ but

2 corba kagsigi sivi yag

1 adet havug

4 adet taze sogan

1 adet domates

1 su barda@i arpacik sogan
2 su bardadi mantar

1 su bardagi su

6 dis sarimsak

3 corba kasigi sirke

Tuz

Karabiber

1 tath kagigi toz kirmizi biber
Uzeri igin:

Maydanoz

Sivi yagda, tavuklari gevirerek kizartin.

Dogranmis mantarlari ekleyin ve suyunu birakip ¢ekene kadar kavurun.

Dogranmis domatesi ilave edin, kavurun.

Baharatlarla beraber, diger tim malzemeyi tencerenize ilave edin, orta ateste, sebzeler yumusayincaya kadar
pisirin.

Uzerine kiyllmig maydanoz ve sirke ilave ederek servis yapin.
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