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MANTARLI SIMIT BOREK

Elif Korkmazel

4 adet milféy hamuru

1 adet yumurta sarisi
Iciigin:

200 gr. mantar

1 corba kasigi zeytinyagi
1 adet sogan

2 ¢orba kasigi maydanoz
1 ¢orba kasigi un

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyad
Tuz

Kip seklinde dogranmig mantarlari yagda 10 dakika pigirin. Dogranmig soganlar ekleyip ti¢ dakika daha pisirip
tuzu ve Kiyllmig maydanozu ilave edin. Unu tereyaginda kavurup sitl ekleyin. Iki dakika kaynatip mantarl
harcla karistirin. Milfdy hamurlarini islatip biraz agin ve orta kismina hargtan koyup rulo seklinde sarin. Uzerine
yumurta sarisi strerek, firnda 200 derecede pigirin.

© lezzetler.com tarif no:64286 « adi:Mantarl Simit Bérek « génderen:Unye'li » indirme tarihi:02.05.2025 - 10:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantarli-simit-borek-vt49212
http://www.tcpdf.org

