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MANTARLI SEBZELI PILAV

2 su bardagi piring

1 adet sogan

10 adet mantar

1 adet kiguk havug

1 adet kirmizibiber

2 adet sivri biber

2 corba kagiJ! tereyagdi
3 subardagi su

Tencereye ince kiyllmig sogani ve mantari koyup 5 dakika kavurun. Uzerine yikanmis pirinci ekleyip kavurmaya
devam edin. Havug ve kirmizi biberi rendenin ince kismiyla rendeleyip tencereye ilave edin ve kavurmayi
surddrin. Uzerine suyunu verip kapagdi kapali olarak 15 dakika pisirin. 5 dakika da kapag! agik olarak
demlendirin. Ocaktan alip bir kabin i¢ine doldurun ve servis tabagina ters gevirerek aktarin. Sicak servis yapin.
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Fotograf "tur" tarafindan génderildi. 17.01.2016
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