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MANTARLI SEBZE GUVECI

250 gram mantar

5 adet sivri biber

5 dis sarimsak

2 adet kabak

2 adet havucg

1 corba kasigi salca
1 adet sogan

2 adet defneyapragi
1 adet kereviz

150 gram brokoli

1 cay bardagi zeytinyag
Tuz, karabiber, kekik

Mantarlari yikayip hemen siizdiir(in ve tizerindeki kabuklari siyirip temizleyin. irice dograyip bir kabin igine alin.
Uzerine sarimsaklari ve sivri biberi irice dograyin. Havug ve kabaklar yikayip soymadan kiip seklinde dograyin.
Kerevizin kenarlarini alin, dograyip yikayin. Sogani da irice dograyin ve tim sebzeleri bir kabin i¢ine alip
karigtirin. Uzerine baharatlari ve zeytinyagini koyup harmanlayin. Glveg kabina aktarin. Salganin tzerine 1 su
bardagi su koyup karigtirin ve glivece koydugunuz sebzelerin Gizerine dokin. Defneyapraklarini aralara sikigtirin.
Uzerine yaglh kagit kapatip 190 derecede 30 dakika pigirin. Daha sonra tizerini agin 20 dakika daha pigirin.
Sicak olarak servis yapin. Isterseniz igine tavuk eti ya da kirmizi et koyup da ayni sekilde pisirebilirsiniz.
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