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MANTARLI SEBZE CORBASI

1 adet havug

1 adet aci kirmizi biber
15-20 adet mantar

3 dal taze sogan

1 su bardagi bezelye

1/2 ¢ay barda@i zeytinyag!
5 su bardagi su

1 su bardag st

1 su bardagi krema

Tuz, karabiber

Havug ve kirmizi biberi temizleyip uzun seritler halinde dograyin. Mantari dilimleyin. Soganlari halka dograyin.
Tdm sebzeleri zeytinyaginda kavurun. Tuz ve karabiberini ayarlayin. Suyu ekleyip sebzeler yumusayana dek
pisirin. SUt ve kremayi karistirip tencereye ekleyin. Kaynatip ocaktan alin.
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