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MANTARLI SCRAMBLED EGG

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 su bardadi mantar, temizlenmis ve iri dogranmig
1 kii¢ik dis sanmsak, rendelenmis

1 klicUk sogan, dogranmis

4 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasigi maydanoz, dogranmig

4 adet yumurta

2 yemek kasigi krema

Tuz

Karabiber

Servis i¢in dogranmig taze maydanoz

Yumurta, krema, tuz ve karabiberi bir kapta ¢irpin. Kenara ayirin.

Bir tavada 2 yemek kasidi zeytinyagini isitin ve mantarlari, sogani ve sarimsagi orta-kisik ateste soteleyin.
Mantarlar pisene ve suyunu ¢ekene kadar karigtirarak pisirin.

Tuz ve karabiberle tatlandirin. Sos kivam alana kadar pisirmeye devam edin. Mantar karigimini ¢ikarin ve sicak
tutun.

Tavay! temizleyin ve tekrar i1sitin. Kalan zeytinyagdini ekleyin ve ¢irpilmis yumurta karigimini tavaya dékan.
Yumurtalar hafif¢e pisene kadar tahta bir kasikla ara sira karistirarak pigirin.

Yumusak bir kivama gelene kadar yumurtalari pisirin. Tavuk yumurtalari bir tarafina, mantar karisimini diger
tarafina yerlegtirin.

Uzerine dogranmig maydanoz serpin ve sicak olarak servis yapin.

Isteginize gore tereyadi ile hafif kizartilmig ekmek dilimleri Gzerine koyarak servis yapabilirsiniz.
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