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MANTARLI SALATA

Yaram kivircik marul
Yaram gébek marul

1 su bardagi mantar
4 adet bebek misir

1 adet kiguk salatalik
2-3 dilim domates

2 corba kasigi zeytinyagi
1 tath kasidi hardal

1 tath kasigi sirke

2-3 dilim ekmek

Tuz

Mantarlari ince kiyip zeytinyaginda soteleyin ve kenara alin. Ekmek dilimlerinin tizerine biraz yag striip kekik
serptikten sonra kizarana kadar firinlayin. Gébek marul ve kivircigi ylkaylp kurulayin. Daha sonra ince kiyip
karigtirdiktan sonra salata tabaginin tabanina yerlestirin. Uzerine sogumus mantarlari ve dogranmis bebek
misirlari ekleyin. Tabagdin kenarina salatalik ve domates dilimleri yerlestirin. Sirke, hardal, zeytinyadi ve tuzu
uygun bir kapta ¢irpip salatanin Gzerine gezdirin. Kizarmig ekmek dilimleri egliginde servis yapin.

ML® Mantar Graten icin tiklayin
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