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MANTARLI SAC KEBABI

Malzemeler:

500 gram kuzu eti,

250 gram mantar,

250 gram kuru sogan,
5-6 adet yesil sivribiber,
2 adet orta boy domates,
1 adet havug,

3-4 dis sarimsak,

1,5 yemek kagigi margarin,
yeterince tuz,

karabiber,

kekik.

Hazirlanisi:

Saca yagi koyup eritin. Kugbagi dogranmig eti ilave ederek etler suyunu birakip, cekene kadar kavurun. Kiyilmig
soganlari ve havuglari etlere ilave edip kavurmaya devam edin. Mantarlari dérde boélerek ekleyin. iri halka
seklinde dogranmig sivribiberleri ekleyip, mantarlar biraktiklar suyu gekene dek kavurun. Domatesleri kiip
seklinde dograyip tuz, karabiber ve kekigi ilave edin. 4-5 dakika daha kavurup, Uzerine hafifce ¢ikacak kadar su
ilave ederek agir ateste etler ve sebzeler yumusayana kadar pisirin.

Fotograf "ayol" tarafindan génderildi. 28.07.2016
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