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MANTARLI RISOTTO

Fatih Belediyesi

2 su bardag baldo piring

5 ila 6 tane dilimlenmis mantar
1 tane orta boy sogan

2 tane taze sarimsak

2 yemek kasigi zeytinyagi

2 cay kasigi tuz

2 cay kasigi safran

Karabiber

Pulbiber (yarim ¢ay kasig)

Oncelikle soganin kabuklarini soyun ve sogani yemeklik olacak sekilde kiigik kiiglik dograyin. Sarimsagi
rendeleyin ya da bigcak yardimi ile kiigtk kiigik dograyin. Zeytinyagdini tavaya alip 1sitin. Yag i1sindiktan sonra
sogani tavaya alip rengi degisene dek kavurun. Birka¢ dakika kavurduktan sonra sarimsagi da ekleyip
kavurmaya devam edin.

Mantari guizelce temizledikten sonra dilimleyin ve tavaya ekleyerek sodan ve sarimsakla birlikte kavurun. Pirinci
suda beklettikten sonra suyunu

slizUn tavaya ekleyerek biraz karistirin. Daha sonra zerine su ekleyip orta ateste pismeye birakin.

Tdm malzemeler yumusamaya basladiktan sonra baharatlari da ekleyin ve kisik ateste 20 dakika kadar pisirin.
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