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MANTARLI RISOTTO

2 su bardagi Arborio pirinci

1 adet kuru sogan

Yarim paket dilimlenmis mantar

1 cay bardagi rendelenmis parmesan peyniri
1 dis sarimsak

2 yemek kasi§i tereyagi

Karabiber

Zeytinyag!

Tuz

Zeytinyagini tavaya alip mantarlari ilave edin.

Uzerine karabiber ve tuzu da ekleyip 5 dakika kadar soteleyin.

Farkli bir tencereye de 4 su bardag! kadar suyu kaynatin.

Soganlari da ufak ufak dograyip zeytinyagiyla kavurun.

Uzerine pirinci ekleyip kavurun.

Kaynayan sudan 1 kepce pirince ilave edip karigtirin.

Suyu azar azar eklemeye devam edin.

Kavurdugunuz mantarlari da ekleyip karigtirin.

En son tereyagi ve rendelenmis parmesani ilave edip 5 dakika kadar kisik ateste pigirin.
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