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MANTARLI RISOTTO

300 gram Arborio piring
400 gram kestane mantari
Toz parmesan peyniri

2 dig sarimsak

1 litre et suyu

1 yemek kasigi tereyagi

1 adet kuru sogan

Tuz

Karabiber

Maydanoz

Tavaya tereya@i koyulur, tzerine kiyllmis sarimsaklar eklenir. Biraz kavrulunca dogranmis mantarlar eklenir ve
suyunu gekene kadar pigirilip kenara alinir.

Ayri bir tavaya biraz zeytinyagi ve bir parga tereyagi eklenir.

Kuguk kiguk dogranmig kuru soganlar eklenir ve biraz kavrulur. Biraz tuz serpilir.

Uzerine piring eklenir ve karistirmaya devam edilir.

Kavrulan piringlerin Ustiine et suyundan iki kepge eklenir. Pirincler suyu cekene kadar karistirmaya devam edilir.
Her suyunu gektiginde tekrar 2 kepge et suyu eklenir. Son sular da eklendikten sonra ocak kapatilir toz
parmesan ve bir parca tereyadi eklenir. Tereyagi eriyene kadar karigtirmaya devam edilir.

Hemen ardindan mantarlar ve ince kiyllmig maydanoz eklenir karigtirilir.

Uzerine parmesan ve karabiber serpilir.
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