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MANTARLI RISOTTO

Yarim paket risotto pirinci
Yarim paket kiltir mantar
Yarim kuru sodan

2 dig sarimsak

2 - 3 dal taze feslegen

3 ¢corba kasigi balzamik sirke
1 paket rendelenmis parmesan peyniri
30 gr tereyagi

Tavuk suyu igin:

1 tavuk budu

4 su bardagi su

1 havug

1 yesil kereviz

1 sogan

1 dis sarimsak

2-3 defne yapragi

Tuz

Bir orta boy tencereye tavuk budunu alin. Uzerine 2 su bardagi su ekleyin. icerisine soyup ikiye béldigiiniiz
sogan ve sarimsag! ilave edin. Daha sonra soyup temizlediginiz sebzeleri ekleyin. Defne yapragi ve tuzu da
ekleyip kaynatin.

Genis bir tavada tereyagini eritin. Sarimsak ve sogani rendeleyip suyunu siizdir(p tereyagin da kavurun. Pirinci
ilave edip surekli karistirip 5 dakika daha kavurun.

Mantarlari ince dograyip ekleyip karistirin. Sirkeyi ilave edin. Kaynamis tavuk suyundan kepgeyle piring
demlenene kadar surekli ekleyip karistirin. Piring yumusayinca ocaktan alin. Feslegenleri ince kiyip ekleyin ve
karistirin. Servis tabagina alip rendelenmis parmesan peyniri serpistirip servis yapin.
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