@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTARLI RISOTTO

400 gram Arborio Pirinci

200 gram dilimlenmis mantar

1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

1 cay bardagi parmesan peyniri
2 yemek kagsigi tereyagi

Tuz

Karabiber

Zeytinyag!

Zeytinyagini bir tavada isitip mantarlari ekleyin.

Tuz ve karabiber ilave ederek soteleyip, yaklasik 5-6 dakika pisirin.

Bagka bir tencerede 4 su bardadi suyu kaynatin ve bekletin.

Diger taraftan soganlar kip kip dodrayip zeytinyaginda yumusayana kadar kavurun.
Pirinci de ekleyip kisik ateste kavurmaya devam edin.

Uzerine kaynamis sudan 1 kepce alin ve pirince ilave edip karistirarak kavurun.
Kaynamis sudan azar azar eklemeye devam edin.

Dilimlenmis mantarlar da ilave edip karigtirin.

2 kasik tereyadi ve parmesan peynirini ilave ettikten sonra 4-5 dakika daha kisik ateste pisirin.

Sicak servis yapin.
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