%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTARLI RISOTTO

THY Skylife

1 corba kasigi kuru porgini mantari
2 yemek kasigi zeytinyagi

1 sogan

2 dis sarimsak (dogranmisg)

225 g istiridye mantari

350 g risotto pirinci

1,2 | sicak sebze suyu

2 yemek kagsidi dogranmig maydanoz
25 g tereyagi

Tuz

Karabiber

Arzuya gére parmesan peyniri

Porgini mantarlarini 10 dk kadar sicak suda bekletin ve ardindan kurulayin.

BuyUk bir sos tavasinda zeytinyagdini isitin. Igine sogan ve sarimsaklari ekleyin. 2-3 dk. yumusayincaya kadar
kavurun. Mantarlari ekleyip 2-3 dk daha kavurun. Ayri bir tencerede, piringleri zeytinyaginda gevirin. Sebze
suyunu Uzerine yavas yavas ekleyerek karistirin. Pirinciniz lapa kivamina gelene dek bu islemi devam ettirin.
Hazir olan mantar karigimini pirince ekleyin. Tuz karabiber ve tereyadini da ekleyerek gevirin. Servis esnasinda
Uzerine dogranmis maydanoz ve rende parmesan ekleyin.
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