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MANTARLI RICOTTA PEYNIRI

https://www.elele.com.tr

500 gr ricotta peyniri

1 su bardagi rendelenmis parmesan peyniri

1 yumurta

1 tutam kekik

10-15 adet mantar

2 dig sarimsak

1 corba kasig zeytinyagi

Bir tutam taze nane, taze kekik ve taze feslegen

Ricotta peyniri, parmesan peyniri, yumurta ve kekigi bir kapta karistirm. Karigimi isiya dayanikl bir firin kabina
koyun. Kabi ¢ok iyi yaglamaya 6zen gdsterin ya da firin kagdidi kullanin. 160 derece sicaklikta 40 dakika pisirin.
Diger tarafta mantarlari, sarimsak ve baharatlar zeytinyaginda soteleyin. Firindan ¢ikardiginiz peynirin tzerine
serpistirip servis edin.
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