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MANTARLI REZENELI VE SOSLU YESIL MAKARNA

4 kisilik

400 g yesil makarna,
tuz,

30 g kurutulmus tas mantar,
1 yesil sogan,

250 g rezene koka,
150 g jambon,

1 ¢orba kasigi sivi yag,
1 tath kasidi tereyagi,
karabiber,

limon suyu,

2 yumurta sarisi,

150 g krema

Makarnalari bol tuzlu suda haglayin. Mantarlari 300 ml sojuksuya bastirarak 15 dakika stre ile kabarmaya
birakin. Sodani ayiklayarak yikayin ve kiyin. Rezene kékinu temizleyerek kip halinde dograyin, yesilligini
saklayin. Jambonu serit halinde kesin. Mantarlarin suyunu dokin, suyunu bir kapta toplayin. Sodani ve
mantarlar kizgin yagda kizartin. Rezene pargalarini ve 200 ml mantar suyunu ilave edin, rezeneyi pisirerek
yumusatin. Tuz, karabiber ve limon suyu katin. Tavayi atesten alin, yumurta sarilarini ve kremay! katin, hepsini
koyalasana dek kaynatin, jambonu ilave edin. Makarnayi sos ile sofraya getirin.

ML® Mantarli Makarna icin tiklayin
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