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MANTARLI RAMEN NOODLE

www.asyagurme.com

150-200 Gram Ramen Noodle, Pisirme talimatlarina uygun olarak pigirilmig
1 Yemek Kasigi Aygicek Yagi

2 Adet Kurutulmug Kirmizi Aci Biber, Ortadan ikiye bélinmus
4 Dig Sarnimsak, Ince kiyllmig

Y2 Yemek Kasigi Taze Zencefil, Ince kiyllmig

1 Adet Sogan (Kiglk Boy), Dilimlenmis (yarim ay seklinde)
300 Gram Kestane Mantari, Ince dilimlenmis

2 Yemek Kagsidi Acik Renkli Soya Sosu

1.5 Yemek Kasigdi Piring Sirkesi

1 Tutam Taze Cekilmis Karabiber

1 Tatl Kagigi Susam Yagi

Uzeri igin: _

2 Adet Yesil Sogan, Ince dilimlenmis

Aycgicek yadini wok tavada isitin. Kurutulmus kirmizi biberleri ilave edin ve yaklasik 1 dakika aromasi ¢gikana dek
orta dereceli ateste soteleyin. Ardindan sogdan dilimlerini, ince kiyilmig sarimsak ve zencefili ilave edip, 1 dakika
boyunca sotelemeye devam edin.

Ince dilimlenmig mantarlari, soya sosu ve piring sirkesi ile birlikte wok tavaya ilave edip, yaklasik 2-3 dakika
soteleyin. Son olarak noodlelari ilave edin ve tim malzemeleri 1-2 dakika kadar karigtirdiktan sonra ocagin altini
kapatin. Susam yagi ile taze ¢ekilmis karabiberi de ilave edip, son kez karistirin. Uzerine yesil sogan dilimleri
serpistirip, sicakken servis edin.
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