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MANTARLI GUASEDILLA (MEKSIKA)

Misir tortillasi igin:

Misir unu 250 gr

Bug@day unu 250 gr

Misir 6z yadi 1 yemek kasigi
Su 1 su bardagi

Siviyag (kizartmak igin)

Tuz 1 tutam

Iciigin:

Mantar (ince kiyllmig) 250 gr
Yesil biber (ince kiylmig) 2 adet
Kuru sogan 1 orta boy

Aci biber sosu Az miktarda

Verilen tim malzemeler yogrulur.

Yumusak bir hamur haline geldiginde merdane ile agilir.

Bir ¢cay fincani tabagi ile hamur yuvarlak kesilir.

Hazirlanan i¢ malzemesi arasina konulur ve puf béregi gibi kapatilir.
Bol yagda kizartilir.

Igin hazirlanigi:

Ince kiyilmig mantarlar, yesil biberler ve sogan bir tavaya konulur.
Sebzeler yumugayana kadar misir 6z yaginda pisirilir.

Uzerine aci biber sosu doékulir ve bdregdin, igine kullanilir.
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