B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTARLI PRENSES CORBASI

1 demet taze kuskonmaz
6-7 adet mantar

1 adet kuru sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 su bardagi sut

6 su bardadi et suyu

2 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

tuz, karabiber

Az suda kuskonmaz ve mantar haglanir ve stizgece ¢ikarilir. Tencereye tereyagdi ve un konur, unun rengi
degisince rende kuru sodan eklenir kavrulur. Kugskonmaz ve mantar ince ince kiyilir sitle karigtirilir. Tencereye
katilir, Gzerine et suyu, tuz, karabiber eklenir kaynatilir. En son yarim su bardagi etsuyunda ¢irpilmis yumurta
katilir, bir tasim kaynatilir.
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