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MANTARLI POGACA

1 adet yumurta

1 su bardagi su

1 cay bardadi aygicek yagi
1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
ici icin:

15-20 adet mantar

1 adet kdz biberi

3 ¢corba kasiJi siviyag
1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta

Hamur malzemesi bir araya getirilir ve kulak memesi kivaminda bir hamur yapilir. Hamur yarim saat dinlendirilir.
Bu arada i¢ hazirlanir. ince dogranmig biber yagda yumusayana kadar gevrilir. Uzerine ince dogranmig mantar
ve tuz eklenir. Hizl ateste 15-20 dakika kavrulur, sogutulur. Dinlenen hamurdan ceviz kadar parcalar alinir.
Parmak uglariyla cay tabagi kadar agilir. Yeteri kadar i¢ konur, kapatilir ve kenarlarina bastirilir. Tepsiye dizilir,
Uzerine ¢irpilmig yumurta sardldr. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

ML® Mantarli Podaca icin tiklayin
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