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MANTARLI POGACA

Hamuru igin:

1 adet yumurta

1 su bardagi ilik su

1 su bardag ik sit

1 su bardagi siviyag

1 paket yas maya

1 tutam tuz

1 tutam toz seker

Aldigr kadar un

I¢ harcrigin:

1 kase Mantar konservesi veya haglanmig mantar
1 kase domates salgasi

1 kase rendelenmis kasar peynir
1 tutam karabiber

Hamur yoguracagimiz kaba mayayi alalim, ilik su ile mayay: eritelim. Diger malzemeleri ekleyelim, karigtiralim.
Azar azar un ekleyerek yumusak bir hamur yoguralim. Hamuru oda sicakliginda 1 saat dinlendirelim. Daha
sonra hamurdan yumurta buyUkligtnde bezeler yapalim ve yagh kagdit serilmis firin tepsisine dizelim. 5 dakika
bu sekilde bekletelim ve orta kisimlarini elimizle bastirarak derin gukurlar yapalim. Simdi salgaya 1 tutam
karabiber ekleyelim ve hamurlarin i¢ine slrelim. Konserve ince dilim mantarlari da hamurlarin i¢lerine
dolduralim. Rendelenmis kasar peyniri mantarlarin Gzerlerine serpelim. Tepside 5 dakika daha bekletelim ve
Onceden isitilmig 200 derece firinda Gzerleri nar gibi kizarana kadar pisirelim ve servis yapalim.
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