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MANTARLI PiZzZA

1 tath kasidi toz maya
1 su bardagi su

1 tath kasidi toz seker
3 corba kasiJi siviyag
1 tath kasidi tuz
alabildigi kadar un
Harcli Icin;

1 paket mantar

4 corba kasigi ketcap
2 corba kasiJi siviyag
1 su bardagi rende kasar

lik suya sekerli toz maya eklenir, karigtirilir, 10 dakika bekletilir, daha sonra Uzerine siviyag, tuz, alabildigince
un, eklenir yogrulur, hamur 1 saat dinlendirilir. SGre sonunda hamur 2 parcaya boélinur, her parga merdaneyle
acllir, tepsiye yerlestirilir, ylizeyine ketgap ve siviyag karigiminin yarisi strdlir, kasarin yarisi serpilir, ince
kiyilmig mantarlar yerlestirilir, diger hamura da kalan malzemeyle ayni islemler yapilir. Tepsiler énceden isitiimig
190 derece firinda pizza hamuru pembelesene kadar pisirilir.
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