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MANTARLI PiZzZA

350 gr Kiltdr Mantar
Hamuru igin:

4 su bardagi un

1 yumurta

2 gay bardagi ik su

1 tath kasidi kuru maya
1 cay bardagdi ilik st
2 gay bardagi sivi yag
Tuz

Kekik

Taze fesleden yapraklari

Kuru mayay! 1lik suda yumusatin. Unu bir kaba alin ve yumugamig maya, sivi yag, yumurta ve sitd ilave edin.
Hamuru kati bir kivam yakalayana kadar su ilave ederek yogurun. Uzeri kapali olarak 1 saat buzdolabinda
dinlendirdikten sonra hamuru firin tepsisine ince bir gekilde agin ve izerine ince ince dilimlediginiz kaltir
mantarlarini dizin. Onceden isitilmis 200 derece firinda hamur kizarana kadar pisirin. Firindan ¢ikardiginiz
pizzay taze feslegen yapraklari ve damak zevkinize gore kekik serperek sisleyin.
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