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MANTARLI PiZzZA

1 Bardak un

2 Dis sarimsak

1 Kasik maya

2 Su bardagi taze mantar

3,5 Gorba kagsidi zeytinyagi

1 Cay kasigi tath kirmizi biber, tuz
1 Cay kasigi sadeyag

8 Dilim salam

2 Ufak sogan

1 Cay bardagi rende kasar peyniri.

Unu bir kaba koyduktan sonra 6te yanda mayay! bir miktar ilik suyun i¢inde karistirin. Sonra bunu bir cay kasig
tuz ve bir buguk kasik zeytinyagi ile birlikte una ilave ederek hamur yogurun ve sonra da bu hamurun Gzerini
kapatarak Ilik bir yerde yarim saat dinlenmeye birakin. Bu siirenin sonunda hamuru tekrar yogurun ve 24 santim
¢apindaki bir tepsiye kaydirarak koyun. Ote yanda sogani ufak ufak dograyin ve dévdiguntz sarimsaklarla
birlikte kalan zeytinyadin iginde 6ldirin. Halka halka kestiginiz mantarlar da bu yagdin i¢cinde bes dakika pigirin.
Tuzunu, kara ve kirmizi biberini koyun. Sonra da bunu dilim dilim kestiginiz salamlarla birlikte hamurun Uzerine
yaydirarak koyun. Rendenin iri tarafiyla rendelediginiz peyniri de tzerine dokip tepsiyi dnceden isitiimis firina
slrerek yarim saat pisirin.
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