%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTARLI PIRZOLA

6 adet pirzola

1 adet sogan

150 gram mantar

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 corba kasig! ¢ig krema

5 dal taze sodan ve maydanoz
Tuz, karabiber

Pirzolalarin iki yizUnU de tuz ve karabiberle tatlandirip kizgin bir tavada 4 dakika kizartarak pisirin. Tavadan alin
ayni tavaya yarim ay seklinde dogranig soganlari, dilimlenmig mantarlari ve tereyagini koyup 10 dakika
mantarlar yumusayincaya kadar pisirin. Uzerine ilk 8nce pisirdiginiz pirzolalari ekleyin birlikte pisirmeye devam
edin. Baharatlari ve en son kremayi ilave ederek bir tagim kaynatin ocaktan alip sicak olarak servis yapin.
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