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MANTARLI PIRUH]

1 su bardagi su

1 adet yumurta

1 corba kasigi siviyag
1 tath kasidi tuz

Yeteri kadar un
Iciigin:

15-20 adet mantar

2 corba kasiJi siviyag
Yarim tath kasigi tuz
Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyad
Yarim tath kasigi pul biber

Hamur malzemesiyle kati kivama yakin bir hamur yapilir. Hamur dinlenirken i¢ hazirlanir. Mantarlar ince
dogranir, yagda cevrilir ve tuz katilir. Hamur merdaneyle ince acilir. Kibrit kutusu kadar karelere kesilir. Yeteri
kadar i¢ konur ve liggen kapatilir. Kaynamakta olan tuzlu suya atilir. Suyun yiiziine ¢ikinca servis tabagina
aktarilir. Uzerine eritiimis tereyagl pul biber gezgirilir.
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