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MANTARLI PIRINCLI VE ISPANAKLI CORBA

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

10-12 adet ince dogranmis shiitake mantari
4 adet ince dogranmis taze sogan

1 cay kasigdi ince dogranmis sarimsak

1 su bardagi Kirmizi Piring ya da Kepekli Piring
1 bardak hagladigimiz pirincin suyu,

3 su bardagi su

1 su bardag et suyu

250 gr dogranmig 1spanak

1 yemek kasigi soya sosu

1 cay kasigi susam yagi

2 cay kasig1 dogranmig taze zencefil

Tuz

Genis bir tencerede yagi 1sitin. Daha sonra mantarlari ekleyin. Orta ateste 3-5 dakika soteleyin. Ardindan taze
soganlarin beyaz kisimlarini ekleyin ve 5 dakika daha soteleyin. Sarimsaklari da ekledikten sonra 1 dakika daha
sotelemeye devam edin.

Pirincleri piring suyu, normal su ve et suyuyla birlikte diger malzemelere ekleyin. Bir tagim kaynattiktan sonra en
kisik ateste 15 dakika kaynatin. Daha sonra ispanagi ekleyin ve soya sosunu , susam yagini ve zencefili ilave
edin. Arzuya gére tuz atin.

Tdm malzemeyi servis etmeden énce mimkinse blenderdan gecirin. Kaselere bosaltin ve Uzerine 1 yemek
kasiJl taze sogan ve 1 cay kasigi susam yagi ekleyin.
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