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MANTARLI PIRINC SALATASI

300 gram piring

200 gram kuiltdr mantar

1 tutam merzeng(s otu

2 corba kasiJi rendelenmis parmesan veya kager peyniri
1/2 limonun suyu

1 desilitre zeytinyadi

Tuz

1 kasik su

Pirincin dari ve taslarini ayikladiktan sonra bunu iyice yikamali ve kaynar tuzlu suya atarak diriligini
kaybetmeyecek kadar haslamak Pirin¢ geregi kadar haglaninca kaynar suyunu stizmeli ve haglanma hizinin
durmasi icin Ustlne soguk su dékmeli. Bir stire sonra bu soguk suyu da stizmeli.

Kultir mantarlarini nemli ve temiz bir guval parcasiyla ovalayip Uzerlerindeki ince zarlari gidermeli. Sonra bu
mantarlari ince dilimlere dogramali ve i¢inde bir kasik zeytinyadi bulunan bir kiiglk tavaya koyup orta isili ateste
kavurmali. Mantarlar kavrulunca Gzerlerine 2 kasik su dékmeli ve kabin agzini értip hafif ateste bunlari
pisirmeli. Mantarlar pigince bunlari atesten indirmeli, bir kenarda soguttuktan sonra sulari stizimds pirincin
icine katmali. Kalan zeytinyagdini, rendelenmis peyniri, kiyilmig merzengQs otuyla tuzunu serpmeli. Limon suyunu
da doktlkten sonra salatayi iyice karigtirmali ve salata servis tabagina bosaltip servis yapmali, isteyenler bu
salataya kiyilmis 1 kahve fincani maydanoz veya dereotu koyabilecekleri gibi tabagdin ¢evresini de yarim limon
dilimleriyle susleyebilirler. Hatta pirinci de kahve fincanlarinda kaliplayarak salata tabagina suslu bir bigimde
koyabilirler.
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