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MANTARLI PIRINGC SALATASI

Eyip Seving

15 adet mantar

1,5 su bardagdi piring

1 adet havug

1 adet taze sodan

2 yemek kagigi kagar peyniri
1 yemek kagigi zeytinyagi
1 yemek kasigi sirke

1 yemek kasigi su

1 tath kasidi pul biber
Sosu igin;

1 yemek kagigi zeytinyagi
2 adet limonun suyu

3 dal dereotu

Tuz

Kiiclik bir tencereye zeytinyagini koyup isitin. ince dilimlenmis mantarlari ekleyin. 3 dakika kavurun. Sirke ve
suyu ekleyip tencerenin kapagini kapatin. Mantarlar suyunu salip cekene kadar pisirin. Pisen mantarlari,
haglanmig pirinci, soyulup rendelenmig havucu, ince kiyilmig taze sogani ve pul biberi karigtirma kabina alin.
Uzerine rendelenmis kagar peyniri serpip iyice karigtirin.

Sosu igin;

Karistirma kabina geriye kalan zeytinyagd, limon suyu, ince kiyllmis dereotu ve tuzu ekleyip karistirin. Sosu
bekletmeden salatanin Gzerine dokin ve karistirin. Salatayi servis kaselerine aktarip servis edin.
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