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MANTARLI PIRINC KOFTE

1 su bardag piring

1 cay bardagdi misir6zl yagi
1 su bardagi soya kiymasi
1 adet sogan

1 kilo mantar

1 corba kasigi feslegen

1 tath kasigi kori

1 demet maydanoz

1 ¢ay fincani misir unu

3 adet yumurta

tuz

karabiber

Kizarmak icin siviyag

Pirinci haglayin, sogani dograyip, misirdzl yaginda pembelesinceye kadar kavurun. Mantarlari robottan begiri,
soganlarin Uzerine ekleyin, suyunu salip gekene kadar pisirin. Uzerine soya kiymasi, feslegen, kori, tuz ve
karabiberi ilave edip 5 dakika kavurun. Haglanmig piring ve dogranmis maydanozu da katip bir tagim pigirin.
Ocaktan indirip sogutun. Limon blyukliginde pargalar alip kéfteler yapin. Bu kéfteleri misir ununa batirarak
kizdinimis yagda kizartin. Sicak servis yapin.
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