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Ebru Omurcali

500 gr. mantar

6 dis sarimsak

1 cay bardagdi sivi yag

2 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi soya sos
4 su bardag tavuk suyu
1 su bardagi su

1 cay bardagi piring

3 adet havug

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi biberiye

1 cay bardagdi maydanoz
Tane karabiber

Tuz

MANTARLI PIRINC CORBASI

Mantarlar suyunu birakip ¢ekene kadar bir cay bardadi sivi yagda kavurun. Kalan siviyadi bagka bir tencereye
koyup, soganlari kavurun. Kiip dogradiginiz havuglari sogana ekleyip kavurun. Tavuk suyu ve sicak su
ekleyerek kaynayinca piringleri ilave edin. Pirin¢ler pisince baharat ve mantarlarla beraber bir tagim kaynatarak
soya sosunu ilave edip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:66437 « adi:Mantarl Piring Gorbasi « génderen:saniyem « indirme tarihi:19.09.2024 - 10:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantarli-pirinc-corbasi-vt50343
http://www.tcpdf.org

