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MANTARLI PILIC YAHNISI

1/2 kg taze mantar

4 dolmalik veya sivri biber
2 domates

2 pilig

2 bas sogan

1/2 yumurta kadar yag
tuz

karabiber

Temizlenen ve ayiklanan malzemelerden sodanlar halka seklinde, domatesler findik blyUkliginde, mantar ise
serit bigiminde dogranir. Mantar, sodan ve biber yarim yumurta kadar yagla sote yapilir. Temizlenerek kemikli
olarak dérder pargaya bdélinen ve bir tencereye konulan pilicin Gzerine bu sote aktarilir. Tuzu da konduktan
sonra U¢ bardak su ilave edilir, kapag kapatilip hafif ateste pisirilir.
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