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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTARLI PILIC STROGONOF

4 adet Banvit Pilic G6gus Bonfile

1 kg mantar (kalin dilimlenmis)

150 ml krema

1 corba kagigi sirke

1 corba kasigi un

Tuz, tane karabiber, kirmizi pul biber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Hafif yaglanmis bir tavada mantarlari orta ateste karistirarak 5-6 dak. soteleyin. Mantarlari tavadan alin.

Bir kapta krema, sirke, un, tuz, karabiber ve kirmizibiberi ¢irpin.

Etleri yikayip, kagit havluyla hafif hafif vurarak kurulayin.

Mantarlari sotelediginiz tavayi tekrar hafif yaglayip etlerin, her iki taraflarini orta ateste 3'er dak. pisirin.
Mantarlar ve kremali karisimi tavadaki etlere ilave edip Uzerini kapatin. Atesi kisip, etler yumusayincaya kadar
15 dak. pigirin.

Sicak servis yapin.
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