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MANTARLI PILIG SOTE

1 Pilig

4 Corba kasigi tereyagi
1 Fincan un

1 Kepge etsuyu

10 Mantar

1 Kasik domates salcasi
5-6 Sap maydanoz

3-4 Dis sarimsak

Yeteri kadar tuz, biber

Pilici dogradiktan sonra biraz tereyag ile tencerede kuvvetli ateste geviriniz, etler pembelesince unlayip gevire
cevire hafif kizartiniz. Sonra orta atese aliniz. Bir kepge etsuyuyla islatiniz. Igine tuz, biber ekiniz ince kiyilmig
maydanoz, sarimsak ve mantar koyup hafif hafif kaynatiniz, pisince indiriniz, tabaga koyunuz, sal¢asinin Gzerine
gezdiriniz.
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