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MANTARLI PILIG PIRZOLA

4 adet Banvit Pili¢ Pirzola

4 corba kasig! zeytinyagd!

1 tath kasidi tane karabiber (dévilmus)
100 gr beyaz peynir (ufalanmisg)

7-8 adet mantar (klglk dogranmis)

5 sap maydanoz (ince kiyilmig)

Zeytinyaginin yarisini etlerin tizerine gezdirin. Hafifge ovarak etlerin her tarafina bulayip, karabiber serpin.
Uzerlerini stregle sarip, 15-20 dak. dinlendirin.

Kalan zeytinyagl, beyaz peynir, mantar ve maydanozu iyice harmanlayin. )

Yagsiz tavayi isitin. Etlerin her bir yiizini hizli ateste 2°ser dak. pisirip, bir firin tepsisine yerlestirin. Uzerlerine
hazirladiginiz mantarli harci paylastirin.

Onceden isitilmis 180°C firinda, etler yumusayincaya kadar, yaklasik 20-25 dak. pisirin. Sicak servis yapin.
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