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MANTARLI PILIC

Malzemeler:

4 adet pilic g6gsi

3 yemek kasi§i tereyagi

12 adet kiiguUk arpacik sogan

1 tath kasidi siviyag

175 gram mantar

1 yemek kasigi un

yarim ¢ay barda@i tavuk suyu
yarim ¢ay bardagi domates sosu
1 yemek kasigi kiylmis maydanoz
yarim limonun suyu

karabiber

tuz.

Hazirlanisi:

Pili¢ etlerin kemikleri ayiklanip dort parcaya ayrilir. Tavada siviyag ve tereyag eritilir. Etler eklenir ylksek ateste
kizartilir. Ayri bir tencerede ikiye bélinmis arpacik sodanlar 3-4 dakika kadar kizartilir. Dilimlenmis mantarlar
ilave edilir ve 1-2 dakika kadar, daha pisirilir. Sonra Uzerine un serpilerek karigtirilir. Tavuk suyu ilave edilip
koyulasana kadar 3-4 dakika daha pisirilir. Domates sosu ve etler ilave edilerek 10 dakika kadar karigtirilarak
pisiriimeye devam edilir. Son olarak tuz, karabiber ve maydanoz serpilip sicak olarak servise sunulur.

ML® Mantarh Tavuk icin tiklayin
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