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MANTARLI PILIC CORBASI

250 gr Keskinoglu pili¢ eti
1 adet sogdan, dogranmis
1 dis sarimsak, dévilmus
250 gr mantar, dilimlenmis
1 adet defne yapragi

10 ml krema

Tuz, karabiber

Pilic parcalarini psirme kabina koyduktan sonra sodan, sarimsak, mantar dilimleri, defne yapragini ilave ediniz.
Karariniza gére su ile doldurup, pisirme kabinin kapagini kapatarak bir saat pisiriniz. Corba pistikten sonra, pili¢
eti ve defne yapragini ¢cikartiniz. Derisini soydugunuz pili¢ etini kiigik pargalara ayiriniz. Tuz ve karabiberi
corbaya ekleyip servis yapiniz.
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