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MANTARLI PILAV (VEZIRKOPRU SAMSUN)

MALZEMELER:

Bir avu¢ karacaoglan mantari (cam diplerinde yetigir, kiiglk ve siyah renklidir.)
1 bas kuru sogan

2 su bardagi pilavlik piring

1 cay kasigi karabiber

1 yemek kasigdi tereyadi

yarim cay bardagi aycgicek yagdi

tuz

2 su bardagi sicak su

YAPILISI

Mantarlar iyice yikanip ayiklanir.Kiip kiip dogranan soganlar tereyaginda pembelesince mantarlar eklenir. Biraz
karistirilir tuz ve kareabiber eklenir. Siviyag eklenir. Onceden yikanip i1slatilan piringler stzilip

tencereye eklenir. Biraz daha kavrulur. Sicak su eklenip kisik ateste pisirilir. Suyunu ¢ekince dinlendirilir. ik
servis yapllir.
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