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MANTARLI PILAV

2 su bardagi piring

1 adet sogan

3 su bardagi kaynar su

500 gr mantar

1 demet dereotu

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri
100 gr margarin

1/2 adet limon

Pirincin Uzerine limonu U¢ dort parcaya ayirip koyun ve 1 tatl kagigi tuz serpin, piringleri bir parmak sekilde
gececek sekilde kaynar su ekleyin ve 35-40 dk. su ilinincaya kadar bekletin.

Mantarlari yikayin ve incecik dograyin, bir tavada 2 yemek kasigi zeytinyag ile renkleri sararincaya kadar
kavurun. Mantarlar énce su salacak bir stire sonra suyunu ¢ekecektir. Pisen mantarlari bir kagit havlu Gzerine
alarak, yaginin siizilmesini saglayin.

Islattiginiz pirinci, muslugun altinda kevgirden akan su berraklagincaya kadar yikayin.

Ayri bir kapta, kaynar su, bulyon, seker, tuz ve i1slatmak i¢in kullandiginiz limonlarin suyunu karigtirin.
Margarini eritin ve pirincleri ekleyin, 4-5 dk. kavurun. Mantarlari ekleyin ve ¢ok az daha kavurun.

Kaynar su ile hazirladiginiz karigsimi ekleyin ve karigtirin. 3 dk. hizl ateste, daha sonra altini kisarak 10-15 dk.
suyunu ¢ekinceye kadar pigirin. )

Pilavin altini kapatinca, incecik kiydiginiz dereotunu ekleyin ve sadece Ust kismini hafifce karigtirin. Uzerine
kasar peynirlerini serpip 2-3 dk firinda kizartin.
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