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MANTARLI PILAV

250 g Mantar

1 Adet Sogan

1.5 Su Bardagi Piring

1 Corba Kagigi Seker
Istege Bagh Tuz

1 Cay Kasigi Dolma Bahari
1/2 Gay Bardag Zeytinyagi
1 Tutam Safran

2 Corba Kasigi Tereyagi

Mantarlari yikayip ¢ok kalin olmamak sarti ile dograyalim. Soganlari ince ince kiyalim. Mantarlari, daha sonra
pilav suyunda kullanmak Uizere, suda haslayalim. Onceden sicak suda beklettigimiz pirincleri yikayip stizelim ve
mantarlara ilave edelim. Tim malzemeleri kavurup Uzerine 2 su bardagi soguk su ilave edelim. Safrani, bir ¢ay
bardadinda islatarak rengini ¢ikaralim, icerisine ilave edelim. Harli ateste adzi agik olarak pisirelim. Suyunu
¢cekmeye baslayinca alti kisalim ve tencerenin kapagdini kapatalim. Pistikten sonra demlenmeye birakalim
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