B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

MANTARLI PILAV

2 su bardagi piring

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi zeytinyagi
200 gram mantar

3 adet sivribiber

Rendelenmis sogan, sivri biber ve dogranmis mantarlari 3 dakika kadar tereyaginda kavurun. Uzerine piringleri
ekleyip kavurmaya devam edin ve suyunu verin. 20 dakika kadar orta ateste pisirdikten sonra ocagin altini kisin.
10 dakika daha kisik ateste pisirdiginiz pilavi ocaktan alin ve 10 dakika dinlendirdikten sonra servis edin.
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