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MANTARLI PILAV

2 su bardagi Piring

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

3.5 corba kasigi tereyag
1 adet sogan

200 Gr. mantar

3.5 su bardag et suyu

Pirinci sicak tuzlu ile 1slatin. Sodani ince dograyin. Mantarlar bol suda iyice temizleyip dograyin. Genis bir
tavada tereyagdinin yarisini eritip sogan ve mantari 3-4 dakika kavurun. Biraz su ekleyip kisik ateste 20 dakika
pisirin. Kalan tereyagini tencerede eritip pirinci ekleyin ve orta ateste 2-3 kez karigtirarak kavurun. Piring taneleri
seffaf bir gériinis alinca 3.5 su bardadi et suyu, tuz ve karabiberi ekleyin. Kaynayinca atesi kisin. Suyunu
cekmeden 5-6 dakika 6nce mantarl karigimi ilave edin. Kisik ateste 5-6 dakika dinlendirin. Nane yapraklar ile
sUsleyip sicak olarak servis yapin.
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