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MANTARLI PILAV

1 adet kuru sogan
250 gram mantar
2 su bardagi piring
3,5 kasik tereyadi
3,5 bardak et suyu
3 dal nane

Tuz

Karabiber

Pirinci sicak su ve tuz ile islatin. Genis bir tavada tereyaginin yarisini eritin. igine ince dogranmis sogani, mantari
ilave edip kavurun. Biraz su ekleyip 20 dakika pigirin. Kalan tereyagdini tencerede eritip pirinci ekleyin orta ateste
kavurun. Igine et suyu, tuz ve karabiber ekleyip kaynatin. Suyunu ¢ekmeden 6nce mantarli karigimi ekleyin 5-6
dakika kisik ateste dinlendirin. Nane yapraklari ile stsleyip servis yapin.
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