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MANTARLI PILAV

250 gr mantar temizlenir ince kiyilir

2 su bardagi piring

3 corba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasi§l kus UzUmU (6nceden ayiklanmig yikanmig)
1 ¢orba kasigi dolma fistig

1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi (silme) yeni bahar

1 cay kasigi (silme) karabiber

1 cay kasidi (silme targin, arzuya gore tuz)
3 su bardagi et suyu veya kaynar su

1 kuru sogan

3 kasik tereyag eritilir. Mantarlar kurulanmis olarak yagda kizartilir. ince dogranmis sogan ilave edilir. Kararana
kadar kavrulur, kararinca bademler ve fistiklar ilave edilir, hep beraber yakmadan kizartilir. Onceden kaynar
suda soguyuncaya kadar bekletilen piringler stizgece konulur el hareketiyle muslugun altinda su temiz akana
kadar durulanir, stizilUr. Bu stzilms piringler tencereye konularak bitin malzemeler biraz daha kavrulur. 3 su
bardad et suyu veya kaynar su konulur. Tuz, seker, yenibahar, tar¢in ve karabiber konulur bir kere karigtirilir.
Kuvvetli ocakta kaynayinca tutulur, ates kisilir. Piringler suyunu gekene kadar pisirilir. Yarim saat de
demlendirilir. Servis tabagina alinir. Uzerine yaz ise taze reyhan kis ise kuru reyhan 1 tath kasigi serpilir, servis
yapilir.
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