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MANTARLI PILAV

2 su bardagi piring

200 gr. mantar

2 adet orta boy sogan

1'er gorba kasigi kus Uzima ve dolmalik fistik
1 fincan sivi yag

1 tatl kasidi yenibahar

Tuz

Bir tencereye siviyagi, ince ince dogradiginiz soganlari ve fistiklar koyup hafifce kavurun. Mantarlari yikayip
dilimleyin ve soganlara ilave edip hafif ateste mantarlar kendi suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Pirinci ayiklayip
glzelce yikayin ve tencereye dokin. Tuzu, kug Gzdmlerini ve yeni bahari pirincin tzerine katip karigtirin. 3 su
bardad sicak su ilavesiyle pilavi kisik ateste suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.
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