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MANTARLI PILAV

200 gr kdltdr mantari

1 su bardag piring

Yarim yemek kasigi tereyagdi
1 su bardagi su

Siviyag

Karabiber

Tuz

Pirincleri cam bir kase igerisinde suda bekletin. Mantarlari kiigtk pargalar halinde dograyin. Teflon tavanin
icerisine sivi yadi ilave edip biraz i1sindiktan sonra i¢cine mantarlar koyup hafif pembelesinceye kadar gevirin.
Mantarlarin Gzerine suyunu stizdiguniz piringleri ekleyin. Malzemeleri karigtirin ve biraz pigirin. Uzerine tuzu,
karabiberi ve yarim yemek kasigi tereyagini ekledikten sonra 1 su bardagi su ilave ederek pisirmeye devam
edin. Mantarl pilaviniz maydanoz ile stsleyerek servis edebilirsiniz.
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