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MANTARLI PILAV

2 su bardagi piring

4 su bardag tavuk suyu

2 tatl kagigi tereyagi

1 cay kasigi tuz

Garnitir igin:

2 su bardag kiltir mantar
2 adet kuru sogan

1 yemek kagigi zeytinyagi
4 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

Pirinci Ik tuzlu suda 20 dakika bekletip, stziin. Bir tencerede tavuk suyunu igine tuzunu katarak, kaynatin.

Ayri bir tencerede tereyagini eritip, pirinci ekleyin ve tahta kagikla hafifce karistirarak, pirinci kavurun. Kaynayan
tavuk suyundan ekleyip, tencerenin kapagdini kapatin. Kisik ateste Uizeri g6z g6z oluncaya dek pisirin. Ayri bir
tavada kip kip dogradiginiz kuru sodani ve sarimsaklari zeytinyaginda kavurun. Mantarlan 5 dakika tavayi
sallayarak kavurmaya devam edin. Tuzunu ekleyip, atesten alin.

Pilavin yaninda garnitir olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:144533 « adi:Mantarli Pilav « gdnderen:garsamba « indirme tarihi:23.05.2024 - 04:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantarli-pilav-vt2177
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/mantarli-pilav-144533.jpg
http://www.tcpdf.org

