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MANTARLI PILAV

1 su bardag piring

3 corba kasigi tereyagi
1 su bardagi ilik su
300 gram mantar

Tuz

Karabiber

Sislemek icin:

Nar

Tereyagdini tencereye alip eritin. Uzerine yikanip suyu siiziilmiis piring ekleyin. Piring tel tel dékiilene dek
karstirarak kavurun. llik su ve tuz ilave edip, piring yumusayana dek pismeye birakin. Ayri bir yerde dogranmis
mantari, suyunu salip yeniden gekene dek soteleyin. Tuz ve karabiber serpin. Pilavi servis tabagina alin.
Uzerine mantari yayip, narla susleyerek servis yapin.
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