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MANTARLI PIRINC PILAVI

3 bardak pilavlik piring

4.5 bardak tavuk suyu veya et suyu
1 bardak tereyagi

1 bas sogan

300 gram mantar

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

Tuz

Karabiber

1 limon

Piring, et suyu veya tavuk suyu, tereyagi ve tuzla bir pilav pisirmeli. Pilav piserken mantarlari temizlemeli ve
nemli temiz bir cuval pargasiyle Gzerlerindeki zarlari giderip dilimleyerek limonlu su igine atmali.

Zeytinya@iyla rendelenmis sogani bir kusaneye koyup soganlari kavurmall. Soganlar pembelesince mantarlari
iyice yikamali ve kusaneye bosaltmali. Tuzunu ve biberini serptikten sonra vakit vakit karigtirarak mantarlari
pisirmeli. Pilav pisince mantarlari igine dékmeli. Birlikte harmanlamali ve demlenmeye birakmali. Pilav
demlenince servis yapmall.
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