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MANTARLI PILAV

3 su bardagi piring

3 adet taze sogan

10 adet mantar

3 yemek kasigi zeytinyadi

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni
1 yemek kasigi Knorr Toz Et Bulyon

4-5 su bardagi su

1 tath kasigi kirmizi pul biber

2 demet dereotu

Bir miktar ¢ekilmis karabiber

1. Yayvan bir tencerede zeytinyagini kizdirip, igine yikanmis piringleri, kiyilmig mantarlari ekleyip mantarlar
suyunu ¢ekinceye kadar kavurun.

2. Mantarlar suyunu g¢ekince, icine Knorr Domatesli Sodanl Gesni'yi, kiyilmis taze soganlari, Knorr Toz Et
Bulyon'u, karabiberi, kirmizi pul biberi, suyu ve kiyilmis dereotunu koyup piringler gz géz olana kadar pisirin.
3. Pisen pilavi demlendirdikten sonra sonra sicak su ile islanmig kek kalibinin igine koyup, servis tabagina ters
gevirip, servis edin.
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